O

MORO

RESTAURANT




Ostrica rosa di Scardovari  cad. 12 Scardovari pink Oyster cad. 12

Avocado, melone, anguria, erbe e cetriolo piccante 28 Avocados, melon, watermelon and cucumber juice 28
Scampi in scarpetta 42 Langoustines, americana and grilled bread 42
Carpaccio di tonno, olio al finocchietto e verdello 38 Bluefin tuna Carpaccio, dill oil and green lemon 38
Cuore di bue, alici e burrata 30 Cuore di bue tomato, anchovies and burrata 30
Tartare di filetto di Garronese veneta 36 Selected beeffillet tartare 36
Spaghetti cozze e bottarga 34 Spaghetti mussel and bottarga 34
Ravioli all'ossobuco, pecorino e balsamico 25 anni 38 Roasted ossobuco ravioli, pecorino fondue and aged balsamic 38
Risotto ai datterini, basilico e capperi 36 Risotto with plum tomatoes cream and capers 36
Rombo in Rombiera (per due persone) 116 Turbot cooked in a Rhombiere (for two persons) 116
Branzino di lenza cotto pian-piano 50 Slow-cooked line-caught sea bass 50
Anatra muta marinata e grigliata 48 Marinated and grilled free-range duck 48
Scottatina di filetto alla Rossini 56 Rossini beef fillet “Scottatina” 56
PER EVENTUALI INTOLLERANZE £ CONSULTABILE LELENGO DEI PRODOTTI GONTENENT AL LERGEN R ANY INTOLERANCES, THE LIST OF ALLERGENS CAN BE CONSULTED.

COPERTO 10 EURO SERVICE 10 EURO
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